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NORMATIVA BÀSICA D’ETIQUETATGE 

VINS DO CATALUNYA 
 
 
- 1. Indicacions OBLIGATÒRIES: 
 
1.1) Nom de la denominació d’origen, de la forma següent: 
 

CATALUNYA        (en majúscules) 
                 Denominació d’Origen    (just a sota del nom CATALUNYA) 
 
L’alçada dels caràcters utilitzats per al nom CATALUNYA serà de 4-6 mm i escrits 
en lletra majúscula. 
 
1.2) Volum nominal de vi. S’expressarà amb caràcters d’una alçada mínima 
variable en funció de la capacitat  (V) de l’ampolla utilitzada: 
 

6 mm si V  100 cl 

4 mm si 20 cl  V  100 cl 

3 mm si 5 cl   V  20 cl 
 
1.3) El grau alcohòlic volumètric adquirit. S’indicarà a l’etiqueta per unitat o 
mitja unitat de percentatge de volum. La xifra anirà seguida del símbol “% vol.” i 

podrà anar precedida de l’abreviatura “Alc”. S’admetrà una tolerància de  0,5 % 

vol. respecte al grau determinat per l’anàlisi ( 0,8 % vol. si el vi ha estat 
emmagatzemat en botella més de 3 anys). 
 
1.4) El nom, el municipi (on es tingui la seu o les instal·lacions) i l’Estat membre 
(país) de l’embotellador, entenent com a tal, la persona física o jurídica, o 
l’agrupació d’aquestes, establerta a la Unió Europea, que efectuï o faci efectuar 
per compte seu l’embotellament. La indicació de l’embotellador es complementarà 
amb els termes “Embotellador” o “Embotellat per” (“Envasador” o “Envasat per” 
si són envasos diferents de les ampolles, com el bag in box).  
 
En el cas d’un embotellat per encàrrec, la indicació de l’embotellador es 
complementarà mitjançant els termes “embotellat per a” (nom de qui fa 
l’encàrrec) “per “ (nom o núm. de registre d’embotellador de qui realitza l’operació 
d’embotellament), municipi i estat membre. 
 
Si el municipi de l’embotellador és diferent del municipi on es realitza 
l’embotellament, caldrà fer també una referència a aquest darrer. I sempre que el 
nom d’un municipi consti de, o contingui, el nom protegit d’una altra DOP/IGP, 
caldrà recórrer al seu codi postal (seguit de les sigles “ES”). 
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1.5) La procedència, mitjançant alguna de les expressions “Vi d’Espanya”, 
“Produït a Espanya” o “Producte d’Espanya”. 
 
1.6) NOVETAT: Informació nutricional i llista d’ingredients (si bé els vins 
tranquils de la collita 2023 encara podrien quedar exempts d’aquesta obligació, la 
recomanació és implantar-ho ja amb tots els etiquetatges a partir del 8 de 
desembre de 2023). Per als productes vitivinícoles s’admet la possibilitat d’un 
etiquetatge híbrid. És a dir: 

- a l’etiqueta física (obligatòriament), el valor energètic, expressat per 100 ml en kJ 
i kcal, acompanyat amb la lletra “E”. Exemple: E (100 ml) = xxx kJ / xxx kcal.  

- a l’etiqueta digital (a través d’un codi QR): 

• la declaració nutricional* en format tabular (energia, greixos -dels quals la 
part saturada-, hidrats de carboni -dels quals sucres-, proteïnes i sal, tot i 
que els seus valors siguin 0) i, 

*Per a més informació, vegeu arts. 30 a 35 del Reglament UE 1169/2011. 

• la llista d’ingredients** complerta, que anirà precedida de l’epígraf 
“ingredients”, s’indicaran en ordre decreixent de pes i ressaltant les 
substàncies que causen al·lèrgies. 

**Per a més informació, vegeu arts. 18 a 22 del Reglament UE 1169/2011, i arts. 40, 41, 
48 bis (aquest incorporat pel Reglament Delegat UE 2023/1606) i Annex I del Reglament 
Delegat UE 2019/33. 

També existeix l’opció d’indicar tota aquesta informació a l’etiqueta física, tal i com 
fa la resta de productes agroalimentaris. 
 
Si la llista d’ingredients es presenta per mitjans electrònics, llavors totes les 
substàncies que causen al·lèrgies o intoleràncies s’hauran de continuar indicant 
a l’etiqueta física, precedides de la paraula “conté” seguida del terme 
corresponent (regulats a l’art. 41 i Annex I, part A, del Reglament Delegat UE 
2019/33). Especial atenció si el contingut de diòxid de sofre i sulfits és superior a 
10 mg/l, i/o s’ha emprat ou, llet, cereal o qualsevol dels seus derivats. L’epígraf 
“informació nutricional/ingredients” també hauria d’acompanyar el codi QR 
a l’etiqueta física, segons les últimes interpretacions de la Comissió Europea. 
 
1.7) NOVETAT: Logotips reciclatge d’envasos. A partir de l’1 de gener de 2025, 
el Real Decreto 1055/2022 estableix l’obligació de marcar als envasos, a través 
de pictogrames o símbols indelebles i de forma clarament visible i llegible, a quin 
tipus de contenidor s’han de dipositar per al seu correcte reciclatge. 
 
Caldrà especificar que la botella va al contenidor verd i el tap, la càpsula i el 
morrió (elements fàcilment separables) al groc. Ecoembes ha desenvolupat uns 
símbols d’ús gratuït per a totes les empreses. 
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Les indicacions obligatòries dels punts 1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5 i 1.6 (valor energètic i 
codi QR en cas de recórrer a l’etiquetatge híbrid), s’hauran d’agrupar en el mateix 
camp visual. És a dir, han de poder ser llegides simultàniament sense necessitat 
de girar l’envàs. 
 
És igualment de compliment obligatori fer constar a l’etiqueta el número de 
Registre d’Embotellador (RE), i el número de Lot del producte (expressat de 
la forma: L-nº de referència). 
 
L’article 40.3 del Reglament Delegat UE 2019/33 de la Comissió fixa una alçada 
mínima dels caràcters utilitzats per a indicar les mencions obligatòries, d’1,2 mm, 
independentment del format de caràcters utilitzat (per exemple, caldria agafar com 
a mesura de referència l’alçada de la lletra “x” de la paraula Appendix).  
 
Per últim, recordar que l’article 34.2 de la Llei 1/1998 de política lingüística, 
estableix que “les dades obligatòries i les informacions voluntàries addicionals que 
figuren en l’etiquetatge de productes catalans que gaudeixen de denominació 
d’origen [...] que es distribueixen en l’àmbit territorial de Catalunya, han d’ésser 
necessàriament, com a mínim, en català”. 
 
 
 
- 2. Indicacions FACULTATIVES: 
 
2.1) El nom d’una única varietat de raïm si el vi procedeix, en un 85% o més, de 
la mateixa. 
 
2.2) El nom de dues o més varietats de raïm sempre que el vi procedeixi en la 
seva totalitat d’aquestes, i caldrà indicar-les per ordre decreixent del seu 
percentatge en el cupatge i amb caràcters de la mateixa dimensió. 
 
2.3) L’any de la collita si el vi procedeix en un 85% o més del raïm veremat en 
l’any que es preveu que consti a la designació. 
 
2.4) Les mencions “novell” o “jove”, sempre i quan el vi es comercialitzi amb la 
indicació de l’any de la collita i el seu embotellament es realitzi a partir de l’11 de 
novembre o durant la campanya a la qual pertany, respectivament. 
 
2.5) L’expressió “fermentat en bóta”, si la fermentació té lloc en recipients de 
fusta amb una capacitat màxima unitària de 600 litres. 
 
2.6) Les indicacions “bóta” o “roure”, condicionat a què a les informacions 
relatives al vi en qüestió de l’etiquetatge, es concreti el període de temps ens 
mesos o anys, durant el qual s’ha estat en recipients de fusta amb una capacitat 
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màxima unitària de 600 litres. En el primer cas caldrà, a més a més, especificar el 
tipus de fusta (roure, acàcia, castanyer, etc...) 
 
2.7) Les mencions tradicionals d’envelliment “Criança”, “Reserva” i “Gran 
Reserva” sempre i quan s’acompanyin de l’any de la collita, s’hagin emprat bótes 
de fusta de roure amb una capacitat màxima unitària de 330 litres, i es doni 
compliment als següents períodes:  
 
Criança.- Envelliment total no inferior a 2 anys, amb una criança mínima de 6 
mesos en bóta, per als vins negres. En el cas de blancs i rosats, un envelliment 
total de 18 mesos, dels quals com a mínim 6 en bóta. 
 
Reserva.- Envelliment total no inferior a 3 anys, amb una criança mínima de 12 
mesos en bóta i la resta en ampolla, per als vins negres. En el cas de blancs i 
rosats, un envelliment total no inferior a 2 anys, dels quals 6 mesos com a mínim 
en bóta i la resta en ampolla. 
 
Gran Reserva.- Envelliment total no inferior a 5 anys, amb una criança mínima de 
24 mesos en bóta i la resta en ampolla, per als vins negres. En el cas de blancs i 
rosats, un envelliment total no inferior a 4 anys, dels quals 6 mesos com a mínim 
en bóta i la resta en ampolla. 
 
2.7) El color del vi (blanc, blanc de blancs, blanc de negres, rosat, negre). 
 
2.8) Mencions relatives al contingut de sucres totals, d’acord amb els següents 
rangs de valors: sec, màxim 4 g/l; semisec, més de 4 g/l però inferior o igual als 
12 g/l; semidolç, més de 12 g/l però inferior o igual als 45 g/l; i dolç, superior als 
45 g/l. 
 
Finalment, per a qualsevol altra indicació no regulada específicament i que es 
vulgui incloure en l’etiquetatge d’un vi, s’haurà de poder demostrar la seva 
veracitat mitjançant traçabilitat documental. I en qualsevol cas, d’acord amb 
l’art. 2 de la Directiva 2000/13/CE mai podrà: 
 

a) ser de tal naturalesa que indueixi a error al comprador, especialment: 
 
- sobre les característiques del producte. 
- atribuint al producte efectes o propietats que no tingui. 
- suggerint que el producte posseeix característiques particulars, quan 

tots els productes similars posseeixin les mateixes característiques; 
 

b) atribuir al producte propietats de prevenció, tractament i curació d’una 
malaltia humana.  

 
Novembre de 2024 


